Speiseplan vom 08.06 — 12.06 KW 24

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
. Hahnchengeschnetzeltes | Hausgemachte Gebratene
Menu 1 in Rahmsauce (G,L) Hihnerbriihe mit Nudel Hahnchenschenkel
mit Kartoffelrosti (A,L)
Fischstabchen (A) Bratensauce
Blattsalat mit Joghurt- Krauter-Schmand (G)
Dressing (G) Rigatoni(A)
Kartoffel
Gurkensalat Bircher-Musli (A,G)
Vanillepudding (G)
. Hausgemachte Rahmchampignons (G) Hausgemachte Rigatoni (A) Sellerie-Creme-Suppe (G,L)
Mend 2 Gemdisebrihe mit mit Kartoffelrosti Hihnerbrihe mit Nudel Mit
Gemiusestreifen (L) (A,L) Kasesauce (A,G)
Blattsalat mit Joghurt-
Gebratene Dressing (G) Vollwertrisotto Gepuderter Kaiserschmarrn
Schupfnudel mit mit frischem Gemiuse Bircher-Musli (A,G) (A,C,G)
buntem Gemise und und Krautern ohne Rosinen/ ohne Mandeln
Krauter-Dip Vanillepudding (G) (L,G)
(A, C, G, L) Gurkensalat mit Apfelmus
Chicken Wings Ofen-Kase (G) Rohe Eier zur eigenen Backofenpommes
Abendessen (A,G,F,M,L) Mit Baguette (A) Weiterverarbeitung
(Spiegelei,Riihrei,0Omelette,
Pochiert) (C)

Erlduterungen: A = enthalt glutenhaltiges Getreide; B = enthélt Krebstiere und -erzeugnisse; C = enthélt Eier oder daraus gewonnene Erzeugnisse; D = enthalt Fisch- und Fischerzeugnisse (auRRer Fischgelatine); E = enthalt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse; F = enthalt Soja(bohnen) und -erzeugnisse; G = enthalt Milch und
Milcherzeugnisse (inkl. Laktose); H = enthalt Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse; | = enthalt Sellerie und -erzeugnisse; M = enthilt Senf und -erzeugnisse; O = enthalt Schwefeldioxid und -erzeugnisse; P = enthélt Lupinen und daraus hergestellte Produkte; R = enth&lt Weichtiere wie Schnecken, Muscheln,
Tintenfisch und daraus hergestellte Erzeugnisse; Lebensmittelzusatzstoffe: 1 = Antioxidationsmittel; 2 = StiRstoffe; 3 = Farbstoffe; 4 = Konservierungsstoffe



